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Tafelapfel
Adam's Parmane / Norfolk Pippin / ? ? X x | x m x | x x ||séuerlich-sli3, angenehm zimtartig gewrzt, gute Tafelfrucht zum Frischverzehr, fir die hohe und regelmaRige Ertrédge; auch noch fir trockenere Standorte und rauhere Lagen
Adams Pearmain Fleisch knackend und gut saftig, spater miirbe Verwertungsindustrie in keiner Eigenschaft tiberragend geeignet; Friichte sturmfest; in passenden Lagen auffallend unempfindlich gegen Schorf
Albrechtapfel (Prinz Albrecht von ? X X s-m (x) X | X j x! ||erfrischend, mild siils&uerlich, schwach aber gute Tafelsorte zum Frischverzehr, hauslich fiir alle hohe und regelmaRige Ertrage; Fruchtfall auf trockenen Boéden; anféllig fiir Faulnis und
Preufen) typisch aromatisch, Fleisch sehr locker, saftig, Verarbeitungsarten, industriell fur Saft, nicht fir Mus, Fleischbraune; breit anbaufahig auf feuchteren, nahrstoffreicheren Béden, v.a. fir Héhen-|
Uiberlagert mehlig und welkend transportempfindlich, und Rauhlagen
Berlepsch (Goldrenette Freiherr x| x| ] X X m-stf| x x! X X n X (x) |[gut ausgereift weinwiirzig mit harmonischem gute Tafelsorte zum Frischverzehr, mit hohem mittlere, regelmaRige Ertréage; die Mutanten "Roter Berlepsch" wachsen etwas
von Berlepsch) / Reinette Dorée de Spiel von Zucker und Saure, aromatisch, Fleisch ||geschmacklichen Wert, mit viel Vit. C, hervorragend fiir schwacher, sind aber fruchtbarer; vorzeitiger Fruchtfall auf trockenen Boden; verstarkte
Berlepsch (Baron de Berlepsch) fest, knackig, sehr saftig, spater nachlassend, Mus, Fallobst fir Saft Anfalligkeit fir Krebs auf stark tonigen Béden; anféllig fir Kragenféaule; Holz empfindlich
aber nie miirbe oder trocken gegeniiber starken Winterfrésten; so spat wie moglich pfliicken
Boiken x| j X x| x [[m-st]| (x)] (x) | (x) ) [ ) )] (x) x! ||frisch s&uerlich, wenig suRR, ohne ausgepragtes ||spater Speiseapfel fiir Frischverzehr von Februar bis Mai, nicht firr trockene Lagen; wéchst auch noch auf schweren, wechselfeuchten Béden;
Aroma, Fleisch fest und saftig vorztiglich fur hdusliche und industrielle Verarbeitung zu besonders in offenen Héhenlagen anbauwdirdig - in warmeren Lagen
Mus, Saft und Dorrobst krankheitsanfalliger; hangt windfest
Boskoop (Roter B.) / Belle de X n X x)| x st (x) x| x| x| x n x |[kraftig fruchtig-sauerlich; renetteartig gewiirzt, frisch ab Dezember; hauslich Kompott, Kuchen; industriell es gibt verschiedene Typen, graue und rote: "Roter Boskoop Schmitz-Hiibsch" hat sich
Boskoop (1) erfrischend; mit hohem Vit. C- Gehalt; Fleisch Saft am besten bewahrt; bendtigt durchgehend reichlich Bodenfeuchtigkeit; nicht auf
saftig, fest, spater mirbe trockenen Boden; auch noch geeignet fiir schwerere, schlecht durchliiftete Boden;
windfeste Friichte
Brettacher x| n X X st || (x) X | X (x) ||teils fruchtig-herb, teils stBlich-fruchtig, Fleisch  ||vielseitige Verwendung: Tafelobst zum Frischverzehr, hohe und regelmaRige Ertrage, sehr widerstandsfahig gegentiber Schorf und Mehltau;
sehr saftig, locker, bleibt lange saftig, im Friihjahr [[Kochen, Backen, Brennen, guter Mostapfel zum Okologisch sehr anpassungsféhige Sorte; in Hohenlagen Fruchteigenschaften nicht mehr
noch erfrischende Note Untermischen (sehr hohe Saftausbeute), sehr gut haltbar befriedigend, hier nur noch Wirtschaftssorte; zur Reife hin etwas windempfindlich; als
Ganzes eine der wertvollsten Apfelsorten fir die Landschaft
Champagner Renette / Reinette X | j X X s-mfl x | (x) j X (x) |[vorwiegend sauerlich, kaum sii3, schwach fir Frischverzehr ab Februar/ Mérz, hauslich fir alle eher fur etwas warmere Lagen; nicht fiir kalte, nasse und trockene Béden; Friichte sehr
Blanche de Champagne aromatisch, Fleisch fest, saftig Verarbeitungsarten, guter Mostapfel, transportempfindliche windfest
Frucht
Court-pendu rouge X | j X X || s-m| x X X j mittelgroRe Friichte mit aromatischem guter, spat reifender und sehr lagerfahiger Tafelapfel sehr alte franzdsiche Lagersorte
Geschmack, ausgewogen suR mit leichter Saure
Court pendu gris x| ? X X m || x X X j kleiner Apfel mit festem, stark aromatischem, guter Tafelapfel und ebenfalls hervorragender Kochapfel alte franzosische Sorte mit weiter Verbeitung in Nordfrankreich
siiBem Fruchtfleisch
Dilmener (Herbst-) Rosenapfel X j X X m x| () x| x (x) x! [[harmonisch sliBsauerlich, feinaromatisch, Fleisch ||guter Tafelapfel zum Frischverzehr, industriell und hauslich mittelhohe, etwas alternierende Ertrage; anfallig fur Kernhausfaule und virése
locker, saftig; geschmacklich giinstig zu Mus, Saft, Dérrobst, druck- und transportempfindlich Flachastigkeit; beachtlich widerstandsféhig gegeniiber Schorf; nicht windfest, deshalb
eingeschatzter Apfel nur an geschiitzten Standorten; gute Fruchtqualitat auch noch in héheren Lagen
Eifeler Rambur (Direner Rambur) ? X x | x st xHf x| x| x x ||bis Weihnachten knackig st3-sauerlich, leckerer Tafelapfel zum Frischverzehr (bis Weihnachten), Eifel |lhohe aber alternierende Ertrage; gut geeignet fur feuchte Boden; groRer Baum mit
erfrischend und saftig, spater mirbe bis spater eher zum Backen und Mus hochstrebend, breiter Krone; Regionalsorte von Eifel und Ardennen, die auch auch oft in
manchmal mehlig Luxemburg gepflanzt wurde (hauptsachlich am Ardennenrand); wegen verstarkter
Stippeanfalligkeit nicht geeignet flr stark gediingte Wiesen
Fromms Renette X n X X st x | x (x) | (x)[|letwas vorherrschende S&ure bei ausreichendem ([guter Tafelapfel zum Frischverzehr, guter Wirtschaftsapfel recht hohe, fast regelmaRige Ertrége; auf guten Béden auch fir Hohenlagen zu
Zuckergehalt, gewlirzt, Fleisch saftig empfehlen
Gelber Edelapfel / Drap d'Or / X | j x| x X | (x) st || (x) )| x [ x X j x |[betont fruchtige, erfrischende Note, herzhaft, aber|[guter Tafelapfel zum Frischverzehr (fiir Liebhaber nicht besonders hohe Ertrége, die leicht alternieren; nicht in windoffenen Lagen; auf
Golden Noble wenig Aroma, Fleisch fest, knackend, kurzbissig, (|sduerlicher Apfel), begehrt zum Backen und als schweren, wechselfeuchten bis feuchten Béden erhdhte Geféahrdung durch Krebs; auf
sehr saftig, spritzig, hoher Gehalt an Vit. C Diabetikerapfel, Mus, auch fir Most gute Eigenschaften guten Boden auch in Hohenlagen; wird gerne vom Apfelwickler befallen; wertvolle Sorte
mit geringem Pflegeanspruch
Gewiirzluiken X | j X X m-stl| x | x X j X fruchtig und erfrischend, bei mangelhafter Reife lguter Tafelapfel zum Frischverzehr, geschétzt als Koch- meist hohe und regelméafRige Ertrége; nicht flr kiihlere, niederschlagsreiche Standorte
grasig und flach, allgemein wenig Aroma, Fleisch [[und Mostapfel, dank mittelmaRiger bis hoher Zucker- und geeignet, eher fiir weinbauliche Randlagen; regelmaRiges Auslichten der Kronen
knackig, kurzbrechend, saftig Sauregehalte ein harmonisch schmeckender Saft von notwendig;
angenehmem Geruch
Goldparmane / Reine des X j X X mi x| x| x| x| x](Xx X X X stilfruchtig, oft nuBartig gewdirzt, Fleisch knackig ||sehr guter Tafelapfel zum Frischverzehr, eignet sich auch bevorzugt maRig trockene, warmere Boden in geschiitzter Lage; krebsanfallig; storend
Reinettes saftig, spater weich als Mostapfel und sehr gut zum Brennen wirkt der physiologisch bedingte und durch Wind verstarkte Vorernte-Fruchtfall (bis zu
20% Fallobst)
Goldrenette von Blenheim / x| x| n X x | x st || (x) X X X X n X aromatisch und renetteartig gewirzt bis fein st [[Tafelsorte zum Frischverzehr mit sehr gutem Geschmack nur mittelmaRige Ertrage; erhdhter Krebsbefall in feuchten Lagen und schweren,
Reinette Dorée de Blenheim sauerlich, bereits vor Vollreife angenehm, Fleisch feuchten Boden; auch trockene Bdden sind ungeeignet; stickstoffreiche Boden sind zu
abknackend, mittelsaftig, rasch miirbe werdend vermeiden (Stippeanfalligkeit); Friichte nicht windfest
Graue Herbstrenette / Reinette x)| x x| x X st X | (x) (x) x ||langenehm weinsauerlich gewlrzt, Fleisch sehr  ||Frischverzehr, Kompott, Kuchen empfehlenswert fiir Hohenlagen; fiir gute, tiefgriindige, v.a. feuchte Apfelbdden; auf
Grise d'Automne / Herbst-Rabau / mirbe und sehr saftreich trockenen Boden oft vorzeitiger Fruchtfall
"Groéapel" (1)
Grenadier (RGF*) X | X X X m X X | X ? |lvon erfrischend sauerlichem Geschmack, wenig [Friihapfel zum Frischverzehr und guter Kochapfel (Mus) hohe Ertrage; in GroRbritannien haufig im Ertragsobstbau angebaute Friihsorte;
llgewirzt, Fleisch grobkérnig, miirbe

(1): Der Boskoop wird in Luxemburg oft auch "Groapel" genannt. Der "Groapel" ist aber eine eigene Sorte, die wahrscheinlich der "Grauen Franzdsischen Renette" oder der "Grauen Herbstrenette" entspricht.
*RGF: Ressources Génétiques Fruitiéres: alte, robuste Sorten, die in alten Streuobstbestanden und Hausgéarten gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschéatzung vom "Département de Lutte biologique et Ressources phytogénétiques du C.R.A. de Gembloux" fir den Anbau empfohlen werden
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Tafelbirnen
Alexandrine Douillard (x) X (x) wiurziger Zuckergeschmack Tafelbirne fiir Frischverzehr windfeste Friichte; auf guten Birnenbdden auch bis in mittlere Hohenlagen
Amanlis Butterbirne / Beurré d'’Amanlis (x) X X angenehm gewdrzt, leicht sauerlich Tafelbirne fur Frischverzehr, fir Kompott, NaRkonserve, in hdheren Lagen widerstandsfahige, ertragssichere Sorte; gedeiht auch noch in
/Wilhelmine / Duchesse de Brabant qute Dorrfrucht; industr. hartreif fiir Saft trockeneren Lagen
Birne von Tongern / Beurré Durondeau / De X saftige, schmelzende groRRe Friichte mit s Tafelbirne alte Handelssorte mit weiter Verbreitung in Nordfrankreich und Belgien;
Tongres sauerem, gewirztem Geschmack vorteilhafte Fruchtqualitat nur auf fruchtbaren, frischen, gut durchlifteten Béden
in warmeren Lagen; besonders geeignet als Wandspalier (Schorfunanfalligkeit)
Blumenbachs Butterbirne / Soldat Laboureur (x) X (x)[| zimtartig gewirzt, weinig und st} aromatische Tafelbirne zum Frischverzehr; hausl. Kompott, starker Fruchtfall bei Pfliickreife; auch in geschitzten héheren Lagen anbaufahig
NaRkonserve, Dérrfriichte
Bosc's Flaschenbirne / Beurré Bosc (x) X X sehr suf, fein gewirzt groBfriichtige Spitzentafelbirne fur Frischverzehr; hausl. fir auch fur magig trockene Bdden; in luftfeuchten Lagen etwas schorfanféllig, auch
Kompott, Dorrfrucht und Latwerge; industr. nicht fur gut als Spalierbaum
NaRkonserve, da braunlich werdend
Clapps Liebling / Clapp's Favourite (x) (x) (x)| suR, angenehm gewdiirzt Tafelbirne fiir Frischverzehr, industr. und hausl. nur in windgeschitzten Lagen; an luftfeuchten Standorten, schorfanfallig; guter
NafRkonserve und Saft, geschalt IA Dorrfrucht Spalierbaum
Diels Butterbirne / Beurré Diel X X s, mit feinherbem Aroma Tafelbirne zum Frischverzehr, hausl. Kompott, bevorzugt sandige Boden; keinesfalls kiihle Lagen; guter Spalierbaum
NaRkonserve
Doppelte Philippsbirne / Double Phillipe / X X Geschmack erfrischend und suf Tafelbirne zum Frischverzehr; industr. und hausl. gut fur eine ertragssichere Sorte besonders in weniger bevorzugten Birnenlagen;
Beurré de Merode NaRkonserve, hartreif fur Saft gedeiht auch noch in schweren und leichten Béden; Bliten wenig empfindlich fir
Néasse und Frost; Baume werden sehr alt (schoner Landschaftsbaum); Friichte
hangen fest
Esperens Herrenbirne / Seigneur Esperen (x) X X angenehm gewdrzt und s} Spitzentafelbirne zum Frischverzehr; hausl. vorzuglich fir auch fir etwas kihlere, windige Lagen geeignet
(nicht synonym mit Esperens Bergamotte) Kompott, NalRkonserve, Dorrfrucht
Friihe von Trévoux / Précoce de T. (x) X (x)[| angenehm siR-sauerlich und gewirzt wohlschmeckende marktgangige Tafelbirne zum in Tallagen schorfanfallig; bis zur Baumreife windfest; guter Spalierbaum
Frischverzehr; industr. und hausl. NalBkonserve; hartreif fiir
Saft
Gellerts Butterbirne / Beurrée Hardy (x) X X erfrischend weinig und siR Tafelbirne zum Frischverzehr; industr. und hausl. windempfindliche Friichte; in luftfeuchten Lagen schorf- und krebsanfallig; auch
NaRkonserve, Dorrfrucht, Saft fir trockenere Boden geeignet; auch noch in mittleren Hohenlagen gute
Fruchtqualitat
Gréfin von Paris / Comtesse de Paris X X s, fein gewirzt Tafelbirne fiir Frischverzehr, hausl. fiir Kompott, falls riibig nasseempfindliche Bllite; Friichte sehr windfest; guter Spalierbaum
fir Saft
Gute Graue / Poire Grise Bonne (x) X X sehr gut, zimtartig gewdirzt, starker Duft Tafelbirne zum Frischverzehr, Kompott, NalRkonserve, Baume werden sehr alt, schoner Landschaftsbaum; in Tallagen bisweilen Schorf
vorzigliche Dorrfrucht, hartreif fur Saft
Hofratsbirne / Conseiller de la Cour X X X angenehme Saure mit feiner Wiirze Speisebirne zum Frischverzehr; hausl. Kompott, hohe Frostwiderstandféahigkeit des Holzes; sehr windfest bis zur Baumreife; in
NafRkonserve, Dorrfrucht; industr. hartreif fiir Saft guten Bbden breit anbaufahig bis 500 m Hohe
Jeanne d'Arc X X sehr edel, gewlirzt erstklassige Wintertafelbirne zum Frischverzehr wenig frost- und witterungsempfindliche Bliite; gut geeignet fir Wandspalier
Josephine von Mechelen / J. de Malines X + (x) X X angenehm gewdlrzt, weinsauerlich-stif} hochfeine, vollsaftige Wintertafelbirne zum Frischverzehr besonders in weniger birnanbauféhigen Lagen eine begehrte Wintersorte
Jules Guyot (Dr.) X X angenehm und gewlrzt ansehnliche Sommerspeiebirne zum Frischverzehr; hausl. bendtigt gute Bdden mit gentigend Feuchtigkeit; Baume vergreisen friihzeitig
furr alle Verarbeitungen; industr. hartreif fiir Saft (hohe Ertrage); anfallig fir Obstmade
Katelenbirne / Sommer-Apothekerbirne / Bon X X sehr suf} mit leichter Saure, muskatartig gute Tafel- und Wirtschaftsbirne starkwiichsiger Baum der sehr alt werden kann (schéner Landschaftsbaum);
Chrétien d'Eté gewlrzt gegen Krankheiten und Schadlinge widerstandsfahige Sorte
Kostliche von Charneux / Poire Légipont X (x) (x)| sehrsiR und gewlirzt gute Tafel- und Wirtschaftsbirne windempfindliche Friichte; in luftfeuchten Lagen schorfanfallig; Holz empfindlich
gegenlber starken Winterfrosten; gedeiht auch noch in schwereren Boden, die
nicht allzu feucht oder naR sind
Le Lectier (x) X von geeigneten Standorten fein herb, siR, feine Tafelbirne fiir Frischverzehr; hausl. Kompott nicht windfest; nur im Weinbauklima gute Fruchtqualitat; guter Spalierbaum
leicht gewdirzt
Lebruns Butterbirne / Beurré Lebrun X (x) wiirzig und s} Tafelbirne zum Frischverzehr Friichte stark windgefahrdet; eher fiir etwas warmere Standorte
Mme Verté (x) X (x)[| angenehm siB und von gutem Aroma Tafelbirne zum Frischverzehr; hausl. fiir NaBkonserve und gering empfindlich flir Holzfrost; eignet sich auch noch fiir geschiitzte Stellen in
Kompott hoheren Lagen
Napoleons Butterbirne / Beurré Napoléon * X X sortentypisch gewlrzt erstklassige Tafelbirne zum Frischverzehr, hausl. Kompott nur an warmeren, lufttrockenen Standorten; benétigt gute Bdden; junge Triebe
sind frostgefahrdet; guter Spalierbaum
Neue Poiteau / Nouveau Poiteau X X X weinsauerlich, sl und etwas gewirzt Tafel- und Speisebirne zum Frischverzehr; hausl. fir nicht fur feuchte Lagen, die Schorf beglinstigen
Kompott, NaRkonserve, sehr gute Dérrfrucht; industr.
hartreif fiir Saft
Rote Bergamotte / Bergamotte Non Pareille (x) (x)[| angenehm gewiirzt und feinsauerlich gute Tafelbirne zum Frischverzehr; vorzliglich fur sehr nahrstoffbedirftig; Anspriiche an Klima und Boden mittelhoch; in trockenen
NaRkonserve Boden keine gute Fruchtqualitat; windfeste Friichte; bei zusagenden
Verhéltnissen bis 500 m Hohe anbaufahig
Schmelzende von Thirriot / Fondante de (x) X sUiB, leicht séuerlich, angenehm parfiimiert, Tafelbirne zum Frischverzehr; hausl. fiir NaRkonserve und fir jeden Birnenboden geeignet; nicht fur hohere Lagen

Thirriot / Triomphe des Ardennes

fein gewdirzt

Dérrfrucht
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Tafelbirnen
Triumph von Vienne / Triomphe de Vienne X + X X sch-m (x) X (x) - X X angenehm sUR und gewdrzt Tafelbirne zum Frischverzehr; hausl. Kompott und nicht an windoffenen Stellen; schorfanféllig in luftfeuchten Gebieten
NaRkonserve
Vereinsdechantsbirne / Doyenné de Comice x| x|+ X X m-st (x) x| x X X X Geschmack ungewohnlich gut und sufy Spitzentafelsorte fir Frischverzehr; hdusl. Kompott, nicht geeignet fiir Kalkbdden (Chlorose); geringe Fruchtqualitat auf trockenen
Naflkonserve und tonigen Boden; bendtigt gute Birnenbdden
Williams Christ / Williams Bon Chrétien x| x|+ X X m-st (x) X x)] + x [(X)]| (x)| Geschmack sehr ausgepragt, s, kraftig, Weltspitzensorte fiir Tafel und NaRkonserve keine gute Fruchtqualitat auf tonigen, feuchten und wechselfeuchten Boden;
muskatartig gewurzt (weiRbleibend); sehr beliebte Brennbirne empfindlich gegeniiber starken Winterfrosten; in Héhenlagen nur an
geschiitzten, warmeren Standorten; guter Spalierbaum
Wirtschafts-/Kochbirnen
Gartgesbir st X gute Backbirne, Koch- und Einmachfrucht, bleibt auch schéner Landschaftsbaum, im Osling verbreitet
gekocht fest
Groler Katzenkopf / Catillac st X sliB, saftig, ribenartig, grobkorniges, festes Konserve und Kompott; Verarbeitung ab Dezember bis wegen der grofRen Friichte eher etwas windgeschitzt pflanzen; hohe Ertrage;
Fleisch; roh ungenieRbar - in gekochtem April; unempfindlich gegen Druck und StoR, 18Rt sich gut sehr groRe Baume mit schoner, langwéhrender Blitentracht
Zustand wohlschmeckend siiR-sauerlich aufbewahren; auch Dérrfrucht
erfrischend
Pastorenbirne / Poire de curé / "Napoléonsbir" st X schwach siR bei kréaftiger Saure, Speisebirne, auch Tafelbirne zum Frischverzehr; hausl. als Tafelbirne befriedigt sie nur von warmeren Standorten; in kiihleren Lagen
*/ "Niklosbir" schwaches Aroma; Fruchtglte jahrweise Kompott, NaRBkonserve, Dorrfrucht; industr. hartreif fiir Saft noch gute Wirtschaftsfrucht; unempfindliche Bliten gegeniiber naftkalter
und je nach Standort unterschiedlich Witterung; bei fortgeschrittener Reife stark windgeféhrdet; Schorfbefall an
regenreichen, feuchten Standorten
Stuttgarter GeiRhirtle / Chevriers de Stoutgart m X sehr suf und zimtartig gewirzt Friichte fur Frischverzehr; eignet sich sehr gut zur gute Fruchtqualitat nur in warmeren Lagen, in héheren Lagen nur
NafRkonservierung und zum Dérren Wirtschaftsbirne
Mostbirnen
Gelbmostler / Welsche Bergbirne st X gewdirzt mit kraftiger Saure, sehr herb ertragreiche und wertvolle Mostbirne; Most klar, herb, zur windoffene Lagen sind ungtinstig (zur Reife hin tropfen die Friichte); langlebige,
Mischung mit siiBem und zur Brennerei geeignet; mit schone, groRe Baume; wegen Tropfneigung nicht an StraRen oder 6ffentlichen
hohem Zucker- und Séuregehalt Platzen
Griine Jagdbirne m X sauerlich und herb; hoher Gerbstoffgehalt; wertvolle, bestandssichere Mostbirne; Friichte sollen bis auch firr rauhe Lagen geeignet; bei der Veredelung guter Stammbildner fur
nach langerer Lagerung vertraglicher Dezember nachreifen Hochstdmme; unempfindlich gegeniiber starken Winterfrosten; schoner
Landschaftsbaum
Luxemburger Mostbirne (1) m-st X saftig, herbsuf sehr gute Most- und Dorrbirne, beliebte Schnapsbirne mit Lux. hohe und regelmaRige Ertrage; sehr langlebiger Baum, schoner
guten Verarbeitungseigenschaften; sollte fir die Landschaftsbaum; erreicht jedoch nicht die Kronengrée von manch anderer
Verarbeitung mit anderen Birnensorten gemischt werden; Mostbirnensorte
zum Rohgenuf} ungeeignet
Nélschesbir / Nagelsche Birne st X mit starkem Birnenaroma, gerbstoffreich sehr gute und beliebte Brennbirne Lux. langlebiger Baum, schoner Landschaftsbaum
Eifel
Oberdsterreichische Mostbirne st X sehr saftig, hervortretende Saure bei sehr wertvolle Most- und auch Dérrfrucht, Verschnittbirne sehr langlebiger Baum, schéner Landschaftsbaum
ausreichendem Zuckergehalt; mit hohem fir Apfelmoste
Gerbstoffgehalt
Pleiener Mostbirne (1) st X gute Most- und Brennbirne aus dem Trierer Raum Tr.
Pontebir st X friher in Luxemburg weit verbreitete und beliebte Lux.?|| sehrlanglebiger Baum, schéner Landschaftsbaum
Schnapsbirne; die Sorte ist jedoch bei verschiedenen
Brennern unbeliebt, weil sich die Maische schlecht pumpen
lant
Schweizer Wasserbirne st X sehr saftig, milder Geschmack, wenig gute Mostbirne mit hoher Saftausbeute, fir Verschnitt mit sehr langlebige, stark wachsende Baume mit schoner, weinroter Herbstfarbung
gerbstoffbetont Apfelmost verwertbar, auch zum Dérren und Kochen
Sievenicher Mostbirne (1) st X sehr saftig, hervortretende Saure bei hohem|[ im Rheinland bevorzugte Mostbirne aus dem Trierer Raum; || Tr. Baume werden sehr alt (Landschaftsbaum)
Zucker- und Gerbsauregehalt; zum Rohgenuf ungeeignet; gute Brennbirne
Wildling von Einsiedel st X gehaltvolle Mostbirne mit siiRem aber gibt Most von sehr guter Qualitat, aber wegen der geringen sehr groRRkroniger, schéner Landschaftsbaum
herbem Geschmack, sehr kleine, feste FruchtgréRe Verarbeitungsaufwand hoch
Friichte

*in Lux. wird die Pastorenbirne oft "Napoléonsbir" genannt, ist aber nicht synonym mit der gleichnamigen "Napoleons Butterbirne"
(1): Je nach Literaturquelle, wird der Name "Luxemburger Mostbirne" als Uberbegriff fiir Mostbirnen aus der Region Luxemburg mit den angrenzenden Gebieten benutzt. Teilweise werden die "Sievenicher" und "Pleiener Mostbirmne" sowie andere Regionalsorten unter diesem Begriff zusammengefaft.

Nicht empfehlenswerte Sorten:
Concorde, Général Leclerc, Herzogin von Angouléme/Duchesse d'Angouléme, Highland, Nordhauser Winterforellenbirne, Président Drouard, Santa Maria/Marienbirne

Als nicht empehlenswert gelten: rezente Zlichtungen fiir den Ertragsobstbau, Sorten mit sehr hohen Anspriichen an Boden und/oder Klima, sehr krankheitsanfallige Sorten, Sorten mit sehr hohem Pflegeaufwand
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Tafelkirschen
Adlerkirsche von Bartschi X g m s g st X (x) eine anregende, pikante Saure herrscht vor, bei sehr wertvolle begehrte Tafelfrucht; Konserve; hohe Ertrage; Schweizer Lokalsorte; in gut durchlifteten Béden mit natirlicher
Vollreife ausreichend harmonisch s} und kraftig gut steinldsend Nahrkraft auch in mittleren Hohenlagen noch anbauwiirdig; nicht in
gewdlrzt; mittelfest bis festes Fleisch windausgesetzten Hohenlagen
Bigarreau Empereur Francois / Kaiser Franz x| x s-m von sehr feinem Geschmack, angenehm aromatisch, Tafelfrucht zum Frischverzehr mit hohe und regelmaRige Ertrage;
knackig, festes, saftiges Fleisch hervorragendem Geschmack; gut steinldsend
Bigarreau Esperen / Bigarreau Blanc et Rose / X X g st X X m X groBe, saftige Friichte mit gelber, rétlich gestreifeter Tafelfrucht zum Frischverzehr alte belgische Sorte mit weiter Verbeitung in den Provinzen Namur und Liege;
Bigarreau des vignes Schale, wiirzig siiRer Geschmack etwickelt sich zu einem stattlichen Landschaftsbaum
Burlat / Bigarreau Hatif Burlat x| x x| m-g m s m st - X[ x| m X sli3, angenehm, ganz wenig sauerlich und leicht Frischverzehr; gut steinlésend hohe und regelmaRige Ertrage; warme, spatfrostfreie Lagen mit geringen
aromatisch; Fleisch fiir eine Knorpelkirsche mehr weich Frihsommerniederschlagen sind zu bevorzugen
als fest
Biittners Rote Knorpel X X g m g-m g-m m-st - x)ff x| m X vollreif mit feiner Fruchtsaure s} ausgeglichen, Frischverzehr und Konservierung; 16st sich ertragssichere Sorte; relativ windunempfindlich; gedeiht auch noch auf leichteren
feinwiirzig; Fleisch mittelfest bis fest relativ gut vom Stein oder flachgriindigen Béden
Choque-Kirsche / Méll Kiischt m m X sehr siiR, Fleisch saftig, weich, aber doch gentigend sehr gut geeignet zur Herstellung von Sorte, die friher stark im Raum Metz- Thionville angepflanzt wurde
fest um den Versand auf nicht zu grosse Enrfernungen Konfitiiren
gut auszuhalten
Doennissens Gelbe Knorpel / Bigarreau Blanc / X s g m-st x| g! s X gelbe, siiBe Frucht mit geringer Saure, wenig Aroma, Frischverzehr und Konservenfrucht; gut durch gelbe Frucht kaum Vogelfra}; bevorzugt warme, leichte Béden; vertragt
Bigarreau Jaune angenehm wiirzig, festfleischig steinlésend auch mittlere, frostgeféahrdete H6henlagen; Friichte sind leider sehr regen- und
windempfindlich
Eltonkirsche / Harzkiischt x| x g g st X (x) vollsaftige, sehr siiRe, feinwirzige Herzkirsche, wertvolle Tafelfrucht, die friher verstarkt in sichere, regelmaRige Ertréage
festfleischig Luxemburg angebaut wurde; gut steinlésend,
aber es bleibt immer etwas Fleisch am Stein
Frihe Rote Meckenheimer X X g g m-s m m-st X || x (x) feinwlirzige Herzkirsche mit deutlich wahrnehmbarer Tafelfrucht, Konserve und Saft; gut die Sorte ist reifezeitbedingt madenfrei; hohe und regelméaRige Ertrage; auch noch
und vor der Vollreife hervortretender Saure, sehr steinlésend in mittleren Héhengebieten anbauwiirdig
aromatisch, pikant; weiches bis mittelfestes Fleisch
GrolRe Germersdorfer x| x s st h S X Knorpelkirsche mit wiirzigem, hervorragendem Tafelkirsche mit hohem Qualitatswert mittelere bis hohe, aber etwas unregelmaRige Ertrdge, Hauptanbausorte im
Geschmack, maRig festes Fleisch Erwerbsobstbau in Stidwestdeutschland; liebt leichtere Boden
GroRRe Schwarze Knorpel / Bigarreau de Sainte X X g m g m st [ (x)] (X) | (%) m m x | (x)|[ wohlschmeckend sufRséuerlich, wiirzig; sehr festes Frischverzehr und Konserve; schlecht befriedigende Ernten auch noch in H6hen- und Windlagen, hier auch noch auf
Marguerite / Bigarreau Noir Fleisch steinlésend maRig frischen und schweren Béden (nicht in rauhem Klima)
Hedelfinger (Riesenkirsche) X X g s s st m-st x| x| m | m-st (x) || sehr wohlschmeckend, suRséuerlich, feinwlrzig; festes Frischverzehr; schlecht steinlésend ertragssichere Sorte; gedeiht auch noch auf leichteren oder flachgriindigen Béden
Fleisch und vertragt auch maRig warme Lagen; nicht windempfindlich; nicht in Gebieten
mit héheren Sommerniederschlagen oder in geschlossenen Lagen (Platzgefahr
bei verzdgerter Abtrocknung); Baum kann sehr alt werden
Kassins Friihe Herzkirsche X x| m-g s g st m-st || x X g m-st | (x) leicht siiBe Herzkirsche, mild bis schwach sé&uerlich, mit|  Tafelfrucht und Saft Spétfrostlagen sollten wegen der friihen Bliite gemieden werden; hohe und
feinem dezentem Aroma regelmafBige Ertrage; reifezeitbedingt madenfrei
Konigin Hortense X s s m-st | m X hervorragender siiR-sauerlicher, erfrischender auch zum Frischverzehr Kreuzung aus SufR- und Sauerkirsche, alte hollandische Liebhabersorte, geringer
Geschmack, grof¥friichtig fir eine Sauerkirsche Ertrag, selbststeril, sehr druckempfindliche Friichte
Montmorency a Courte Queue / Grosse Griotte X s g s g m x| x X X sehr saftige stiR-sauere Sauerkirsche mit relativ groBenf[  Wirtschaftsfrucht, die sich gut fiir Geback, als wenig anfallige, robuste Sauerkirsche, die sich wegen ihres starken Wuchses gut
de Montmorency Friichten Konserve und fiir Konfirliren eignet fiir den Hochstammobstbau eignet
Napoleon / GroRRe Prinzessin / Bigarreau x| x x| g-m g st m-st || (x) (x)[ x h X mittelfeste Knorpelkirsche; saftig, st mit feiner Saure, wichtige Marktsorte fiir den Frischverzehr und hohe und regelmaRige Ertrage; windanféllige Friichte; braucht warme,
Napoleon / Speckkiischt wiirzig, wohlschmeckend sehr gute Konservenfrucht nahrstoffreiche, durchlassige Boden; auf feuchten Boden krankheitsanfallig und
Gummiflu; auch fir trockene Hanglagen geeignet
Rote Maikirsche / Royale Anglaise Hative / May x | x s m-s s X s X erfrischend, angenehm sliB-sauer; sehr saftiges, Tafelfrucht mit sehr guter Fruchtqualitat; auch hohe und regelmaRige Ertrage; friher weitverbreitete Sorte; Uber 2-3 Wochen
Duke weiches Fleisch als Einmach- und Kompottkirsche gut zeitverzogerte Reife; teilweise selbstfruchtbar; nicht sehr anspruchsvoll an den
geeignet; gut steinlésend Boden
Rouyat g g st kleine, weilfleischige Friichte mit sehr festem vermutlich gute Konservensorte traditionelle Sorte in luxemburgischen Kirschanbaugebieten, vermutlich
Fruchtfleisch, ausgewogen s schmeckend lothringischem Ursprungs
Schauenburger X g st x| g stiRsauerliche Knorpelkirsche, angenehmes Aroma; gute Spatsorte, Tafelfrucht, Tiefkiihleignung hohe und regelmaRige Ertrage; wird im Ertragsobstbau im Raum Basel angebaut
mittelfestes, knackendes, saftiges Fruchtfleisch
Schneiders Spéate Knorpel / Bigarreau Schneiders| x| x g s st X ffx) g x | x groRe, gutschmeckende feste Friichte Tafelfrucht in Deutschland unf dem ElsaR weit verbreitete Handelssorte; unsicher im Ertrag,
da stark abhangig von Wetter und Standort; nur in guten Kirschenbdden
ausreichend ertragsfahig; im Osling nur in freien, windoffenen Lagen
Schreckens Kirsche / Schreckkiischt x| x st sUR, geschmacklich sehr lecker; festes, nicht wertvolle Tafelfrucht, die friiher 6fters in regelmafige Ertréage; gesunde Baume
knackendes Fleisch Luxemburg angebaut wurde; gut steinlésend




Brenn- und Saftkirschen

eine Lokalsorte aus Mittelbaden, die dank der guten Schittelbarkeit und ihrer

Benjaminler X g g st x! sehr gute Brennkirsche
Verwertungseigenschaften eine immer gréere Verbreitung erlangt
Dolleseppler X g! g! m-st x! hohe Zucker- und Aromagehalte, leicht bitterlich; hohe und regelmaRige Ertrage; die eine ertragsreiche Lokalsorte aus dem Raum Achern/ Baden, die dank der guten
weiches, sehr saftiges Fruchtfleisch bekannteste Brennkirschen-Standardsorte; Schittelbarkeit und ihrer Verwertungseigenschaften eine immer gréRere
auch gut firr die Konservierung und fiir Saft; Verbreitung erlangt; auch fiir Hohen- und Windlagen geeignet; auf Béden mit
gut steinlésend ausreichender Wasserfiihrung
Schwarze Schiittelkirsche vom Bodensee X st (x) festfleischig hochqualitative, schittelbare Brennkirsche;
(Schwarze Schiittler) auch gut als Konservenfrucht
Stotze x| x g g st X sehr starkes Aroma, ahnlich wie Dolleseppler dunkle Brenn- und Saftkirsche mit sehr guten
Verarbeitungseigenschaften

Nicht empfehlenswerte Sorten:
Early Rivers/Kastanka, Lapins, Regina, Summit, Sunburst, Techlovan, Van

Als nicht empehlenswert gelten: rezente Zlichtungen fiir den Ertragsobstbau, Sorten mit sehr hohen Anspriichen an Boden und/oder Klima, sehr krankheitsanféllige Sorten, Sorten mit sehr hohem Pflegeaufwand




Sammelart
Pflaume

Bliite
Erntezeitpunkt
Friichte
Wuchs des
Baumes
Anfalligkeit fiir
Krankheiten
Baum- und
Standort-
eigenschaften
Geschmack /
Fruchtfleisch
Verwendung
Bemerkungen

Empfehlenswerte Sorten

Die Informationen wurden in der Regel aus:
Silbereisen, Gétz & Hartmann (1996):
"Obstsortenatlas"; Storzter, Wolfram, Schuricht &
Mannel (1992): "Steinobst" und Einzelliteratur
entnommen.

Selbst-oder Fremdbefruchtung
Friichte bei Vollreife schiittelbar

(gut / mittel / schlecht)
Fruchtféule bei Regenperioden

Transportierbarkeit (gut, mittel,
(gering, mittel stark)

schlecht)
Platzfestigkeit bei Regen

guter Pollenspender
(gut, mittel, schlecht)

Juli
September

friih
mittel
spét
August
Oktober

schwach / mittel / stark

Scharkaanfélligkeit v.a. in warmen
Lagen (gering, mittel, stark)

Anfélligkeit fir Narrentaschenkranheit

(gering, mittel, stark)

Monilia (gering, mittel, stark)

Frostempfindlichkeit des Holzes
bevorzugt geschiitzte, wérmere Lagen

Frostempfindlichkeit der Bliiten
(gering, mittel, hoch)

robust / breit anbauféhig
(gering, mittel, hoch)

bis mittlere Héhenlagen

"
i

Beschreibung u.a. aus: Silbereisen, Gétz

&
Storzter, Wolfram, Schuricht & Méannel

Hartmann (1996): "Obstsortenatlas”
(1992): "Steinobst"

Tafelobst/ hduslich/ industriell

Steinléslichkeit

Zwetschen und Pflaumen

Anna Spath

x

9

sUR mit feiner Saure, wirzig; mit festem, saftigem
Fleisch

die dicke zdhe Haut ist beim Frischverzehr
stérend; nicht immer steinlésend

nicht auf trockene Bdden; etwas unregelmafige Ertrage; befriedigt
nur in warmen Lagen (Weinbauklima); vertragt Windlagen

Belle de Louvain / Schéne von Léwen

st!

sUR, maRig sauer, schwach, doch nicht
hervorragend gewdlrzt, etwas fest, wird leicht mehlig

eher fir die Verarbeitung, als Tafelobst nicht
von erster Gite, 16st sich zum Teil schlecht vom
Stein; gut transportierbar

hohe und regelméRige Etrage; robuste Sorte mit geringen
Standortanspriichen; wurde friher vielfach als Stammbildner fir
andere Sorten verwendet

Belle de Thuin (RGF*) (1)

st

sehr saftige, gelbe, siiRe Pflaume, leicht sauerlich

sehr gute Tafelfrucht (sehr groR); leicht
steinlésend

gelbe belgische Pflaume die als RGF-Sorte (1) vom Centre de
Recherches agronomiques de Gembloux empfohlen wird; bendtigt
eine Befruchtersorte (z.B. Prune de Prince); sehr fruchtbare Sorte

Bleue de Belgique

suflich, erfrischend, angenehm sauerlich, Fleisch
fest und saftig

gute bis sehr gute Tafelfrucht zum
Frischverzehr, hauslich vielseitig verwendbar,
die Angaben zur Steinléslichkeit widersprechen
sich

Friichte hangen windfest;

Buhler Friihzwetsche

st

frische, z.T. sehr kraftige Saure, die sich nach der
Ernte rasch abbaut, relativ niedriger Zuckergehalt;
Schale sauer, zah und hart

mittel bis gut fur den Frischverzehr; gelegentlich
zum Brennen (jedoch oft zu wenig Zucker); sehr|
gut fur Saft; an zusagenden Standorten voll
steinlésend

in warmen Lagen sehr wertvolle Friihzwetsche; verlangt feuchte
Bdden; hohe Ertrage, ausgepragte Alternanz bei fehlender Pflege

Czar (The Czar) / Czarpflaume

st

angenehm suRsauerlich, schwach wirzig; Haut
sauer, aber beim Frischverzehr kaum stérend, beim
Kochen Saure starker hervortretend; Fleisch
mittelfest

frisch und Konserve mit Stein, besonders fiir
Kompott; gut steinlésend

hohe und regelméRige Ertrage; nicht in trockenen Béden; auch
noch in héheren Lagen anbauwirdig

Ersinger Friihzwetsche

st

st

von warmen Standorten und vollreif sif3, angenehm
wirzig und sauerlich erfrischend; maRig fest bis
weiches Fleisch, sehr saftig

gute Tafelfrucht, Kompott, Marmelade, Kuchen,
nicht geeignet zum Einmachen; relativ gut
steinlésend

verlangt kraftige Béden; nur im milden Klima anbauwdrdig; hohe
und regelmaRige Ertrége (alternierende Ertrége bei fehlender
Pflege); nur teilweise selbstfruchtbar, fir entsprechende Befruchter
sollte gesorgt werden; nicht fiir feuchte Lagen

Fellenberg / Quetsch d'ltalie / Altesse Double

st

sUR, mit angenehm, erfrischender Saure, in Vollreife
sehr aromatisch; geschmacklich hochwertige
Friichte

v.a. flir Frischverzehr, aber auch Konserve,
Marmelade, Dorrfrucht und Brennen; sehr gut
steinlésend

oft nicht befriedigende Ertrage, die auch stark von der jeweiligen
Witterung wahrend der Blute abhangen; Bllten reagieren sehr
empfindlich auf tiefe Temperaturen; in kiihleren Lagen oft bessere
Ertréage weil die Sorte hier spater blliht und dann meist hohere T.
herrschen; reift hier im Herbst auch noch gut aus

Hartwiss' gelbe Zwetsche

g?

gelbe Pflaume mit plattgedriickten, spitz
zulaufenden Frichten, Geschmack saftig stB,
ahnlich Huaszwetsche, gut steinlésend

Frischverzehr, fir Kuchen

belgische Sorte mit interessanter Fruchtform und Farbe

Hauszwetsche / Altesse Simple / "Hausquetsch”

st

ausgeglichen stfRsauer, wiirzig, leicht bitterliche
Haut, mit typischem "Zwetschenaroma"; Fleisch
knorpelig-fest, maRig saftig

sehr vielseitig: zur Musbereitung
(Quetschekraut), als Konserve, zum Trocknen,
frisch, als Kuchenbelag, zum Brennen; meist
gut steinlésend

sehr wertvolle Sorte: sehr anpassungsfahig an Boden und Klima,
gedeiht selbst auf trockenen, flachgriindigen Béden; auch
Windlagen sind noch fiir den Anbau geeignet; in kiihleren Lagen
reift die Sorte oft nicht aus; hohe Ertrage, die alternieren kénnen

Karschnatzpromm

blaue Pflaume mit griinlichem Fruchtfleisch, gut
steinlésend, Geschmack eher siB, nicht
ausgesprochen saftig

gut geeignet fir Marmeladen und
Frischverzehr, gut steinldsend

traditionelle, in Luxemburg noch recht verbreitete Friihsorte

Monsieur Hatif (Prune Monsieur)

sufR, mittelfestes und mittelsaftiges Fleisch

gute Tafelfrucht zum Frischverzehr, sehr gut fiir
Verarbeitung in der Kiiche, gut steinlésend

wechselnde, nicht immer befriedigende Fruchtbarkeit; sehr robuste
Sorte

Opal

siBlich mit schwacher Saure, aromatisch;
mittelfestes Fleisch mit mittlerem Saftgehalt

gute Frihpflaume zum Frischverzehr; gut
steinlésend

regelmaRige und sehr hohe Ertrage; auch noch fiir rauhere Lagen
geeignet

Ortenauer Zwetsche

st

st

zwetschenartiger Geschmack, der nur in warmen
Lagen vollbefriedigend ist; festes Fleisch

Tafel- und Verwertungsfrucht; Steinldslichkeit
gut bis maRig

hohe und regelmafige Ertrage

Prenzepromm / Prune de Prince

mirabellengrofe, sehr stiRe Frucht, wenig saftig,
Schale leicht sauerlich; Fruchtfleisch je nach
Reifestadium fest-knackig bis weich

friiher sehr beliebte Frucht zum Frischverzehr,
fir Kompott, Konfitlire und zum Trocknen; bei
Vollreife gut steinlésend

Lokalsorte aus dem belgischen und franzdsischen Teil von
Lothringen und dem Luxemburger Gutland; hohe und regelmaRige
Ertrége; Friichte selten mit "Wurm"-Befall

(1): Es ist nicht sicher, ob es sich bei der in Luxemburg im Handel befindlichen Sorte wirklich um die hier beschriebene Sorte handelt
*RGF: Ressources Génétiques Fruitieres: alte, robuste Sorten, die in der Landschaft und in alten Streuobstbestdnden gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschatzung fiir den Anbau empfohlen werden
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Zwetschen und Pflaumen
Sainte-Catherine (RGF*) x| X x)| x g g g g m g |l x X groRe gelbe Pflaume mit festem Fruchtfleisch relativ gute Tafelfrucht, sehr gut fir Kompott, hohe und regelmafige Ertrage
Konfitlire und Kuchen; nur mittelmaRig
steinlésend
Stanley X S| x X g g g s-m g g |l x g X vollreife Friichte aus dem Weinbauklima suft mit frisch, Konserve, vollreif fir Mus und Brennerei; bendtigt warme, durchlassige Boden in Weinbaulagen; sehr hohe
schwacher Saure, gewlrzt; oft flacher und fader mafig, oft auch schlecht steinablésend und regelmaRige Ertréage; Frucht muB vor der Ernte 2-3 Wochen
Geschmack; festes, betont saftiges Fleisch vollreif am Baum hangen
Wangenheims Friilhzwetsche S| x X st! x| g g X sehr st und saftig Friichte vielseitig verwendbar: zum wertvolle Sorte flir h6here und weniger warme Lagen; Friichte nicht
Frischverzehr, Einmachen, Kuchen und windempfindlich; hohe Ertrége die zur Alternanz tendieren
Brennen
Wignon (RGF*) X S| x x X g m g-m || m-st mif x| h X relativ saftige, siiRe, schmelzende rot-violette Frucht||  gute Tafelfrucht, Kompott, Kuchen, relativ gut Lokalsorte aus der Region von Huy (Belgien); mittlere Ertrage; nicht
mit festem Fruchtfleisch und einer leicht séuerlichen steinlésend in spatfrostgefahrdeten Lagen!
Haut
Zimmers Frihzwetsche x| x F x| x s m st m || x h m (x) s, schwach sauerlich, fein zwetschenartig friiheste erstklassige Zwetsche zum mittlere Ertrage; bendtigt gute Nahrstoff- und Wasserversorgung
gewdrzt, Fleisch mittelfest, saftig Frischverzehr, gut steinldsend
Renekloden und Mirabellen
Althanns Reneklode / Reine Claude Comte d'Althann / X Fl x X | X m-s [ s-m st g x| m (X)| (x)|| suB mitangenehmer Saure, aromatisch, durch Haut||  frisch nur befriedigend, weil schnell weich; eine der besten Renekloden; bendtigt feuchte und néhrstoffreiche
in Belgien auch "Reine-Claude Conducta" genannt (2) nicht beeintrachtigt; Fruchtfleisch relativ fest, Konserve mit Stein (wird jedoch triib); Bdden, keine trockenen Bdden; Anbau auch noch in héheren
knorpelig bis weich, wird bei Vollreife schnell weich besonders hauslich fiir Kompott; gut Lagen moglich; keine Windlage
steinlésend
Bavay Reneklode / Reine-Claude de Bavay x| x X X | (x) s st X sehr s, angenehm parfimiert, Fleisch fest und spate Reneklode, Tafelfrucht ersten Ranges; nicht immer hohe und etwas alternierende Ertrége; bei feuchtem
saftig gut transportierbar Wetter gegen Ende der Reifezeit, erhohte Platzgefahr; reifen in
kuhlen Jahren nicht ganz aus, deshalb eher an etwas
warmebeglinstigten Standorten; gute Fruchtqualitét nur auf
besseren Boden; bei Reife windempfindlich
Friihe Reneklode / Reine-Claude Hative / Early Green X m (x) saftreich, sehr sil und vorziiglich gewdirzt; Fleisch gehort zu den edelsten Tafelfrlichten; gut fir frische, nicht zu nasse Pflaumenbdden in nicht zu kihler Lage
Gage noch genligend fest steinlésend
Grofe Griine Reneklode / Reine-Claude Dorée (Reine-| X F| x X m-s s st g X sehr s, schwach sauerlich, edel gewdirzt, jedoch ausgezeichnete Tafel- und Konservenfrucht; anspruchsvolle Sorte; meist nur mittelhohe Ertrage, die vom
Claude Dorée-Crottée) stark von Standort und Jahreswitterung abhangig; sehr gut flir Kompott und Marmelade, auch Standort abhangig sind
Fleisch fest und sehr saftreich, vollreif weich Dérrfrucht; meist schlecht steinldsend
Kirke's Pflaume / Kirkes Plum x|x|$S x)| x m-st g (x) x | (x) sliBe, genligend gewlirzte, groffriichtige, sehr erstklassige Tafelfrucht, Konservenindustrie, kein Massentréager; alternierende Ertége; Bliten sind empfindlich
saftige blauviolette Reneklode mit hervorragenden Dorrfucht, hauslich vielseitig verwendbar; eine gegen nalkalte Witterung; gedeiht auch noch an geschitzten
Geschmackseigenschaften, Fleisch ziemlich fest der besten Pflaumensorten; leicht steinldsend Stellen in héheren Lagen; Friichte platzen bei Regen nicht leicht auf
Metzer Mirabelle / Mirabelle de Metz X (F)| x X g g s-m (x) X kleinere Friichte als Nancy M., aber zuckerreicher vorziiglich fir den RohgenuR; sehr gute durch die hohen und regelmaRigen Ertrage erschépfen sich die
und von gutem fein aromatischem Geschmack; Einmachfrucht, sehr gute Dorrfucht; gut Baume schnell, daher ist es wichtig die Baume gelegentlich zu
mafig saftig steinlésend (kann im ersten Stadium des verjingen/ schneiden; bendtigen nahrstoffreiche, gut feuchte
Dorrprozesses leicht aus der Frucht gedriickt Boden
werden); gute Brennfrucht
Nancymirabelle / Mirabelle de Nancy x|S| x X | x g s-m g m-st g m m X s, wenig Séure, aromatisch; Fleisch mehlig, wenig|| hervorragend fiir Konserve, Marmelade und benétigt feuchte, durchlassige, gute Bdden; nur an warmen
(die virusfreie franzosische Auslese Nr. 1510 wird saftig zum Brennen; gut steinlésend Standorten anpflanzen; kihle Standorte verursachen
empfohlen) Kleinfriichtigkeit und faden Geschmack
Ontariopflaume x| x| S| x|[x]| x s m-st X m-h X sehr s, schwaches Aroma, festfleischig, saftig, beil| gelbe Rundpflaume, die oft zu den Renekloden sehr hohe und regelméRige Ertrage; geringe Boden- und
Vollreife weich gezahlt wird, Frischverzehr und hauslich, Klimaanspriiche; ist besonders dort wertvoll, wo die "Grof3e Griine
schlecht steinldsend, erst bei voller Reife gut Reneklode" fehlt; relativ widerstandsfahige, gesunde Friichte
vom Stein I6send
Oullins Reneklode (Eierpflaume) / Reine-Claude X S| x X s s st g st m m X vorherrschend sii, schwach aromatisch; Haut frisch und Konserve; nur maRige Fruchtqualitat; hohe, nicht immer regelmaRige Ertrage; benétigt warme,
d'Oullins sauerlich und bitterlich, den Geschmack aufwertend;|| maRig steinlésend nahrstoffreiche, durchlassige Béden in warmen und
sehr saftiges, weiches Fleisch frostgeschiitzten Lagen, ohne hohe Niederschlége zur Reifezeit

(2): In Belgien wurde lange Zeit die Sorte "Conducta" unter dem Namen "Reine Claude d'Althann" gehandelt. Hierbei handelt es sich um eine Verwechslung, denn bei der Sorte "Conducta" handelt es sich um eine andere Sorte, die der "Althanns" in vielen Punkten unterlegen ist.
*RGF: Ressources Génétiques Fruitieres: alte, robuste Sorten, die in der Landschaft und in alten Streuobstbestdnden gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschatzung fiir den Anbau empfohlen werden

Nicht empfehlenswerte Sorten:
Casaka Beste, Casaks Friihe, Casaks Schéne, Elena, Hanita Zwetsche, Herman, Katinka (Zwetsche), Magna Glauca, President (Pflaume), Ruth Gerstetter, Valor

Als nicht empehlenswert gelten: rezente Ziichtungen fiir den Ertragsobstbau, Sorten mit sehr hohen Anspriichen an Boden und/oder Klima, sehr krankheitsanféllige Sorten, Sorten mit sehr hohem Pflegeaufwand
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Tafelapfel
Gris Braibant (RGF*) (=Damason X n X X | m | x (x) X | X n (x)||sehr sud aber auch sauerlich, mit einem leichten ||guter Tafelapfel zum Frischverzehr fiir Liebhaber etwas Friichte zum Erntezeitpunkt nicht sehr windfest, deshalb friih genug pfliicken; in
Renette?) herben Geschmack (Tannine) direkt nach der wilrziger, herber Apfel, guter Kochapfel, sehr guter feuchteren und oft auch héheren Lagen krebsanfélliger
Ernte, die Tannine bauen sich bei der Lagerung ||Mostapfel (StiRmost, Cidre) mit guter Saftausbeute
zu Gunsten der SiiRe ab, Fleisch mittelsaftig,
halbweich, etwas elastisch, welkt bei der
Lagerung, wird jedoch nicht mehlig
Harberts Renette X n X X st x! x! x| x X j x ||harmonisch siiRsauerlich, feinaromatisch, sehr sehr gut schmeckender Apfel zum Frischverzehr, hauslich mittelhohe bis hohe, meist jéhrliche Ertrage; nicht auf stickstoffreichen oder nassen
wohlschmeckend, Fleisch mittelfest, spater und industriell fir Mus, Kuchenbelag, Dérrobst und Saft tonigen Béden, weil stark stippeanfallig (Hauptnachteil der Sorte); bei Uberreife starker
miirbe, saftig, bei Uberlagerung mehlig Fruchtfall, Frlichte nicht windfest;
Hauxapfel x| x| ] X X st || (x) | (x) x | x n X x ||vorherrschende angenehme Séaure, Zuckergehalt || Tafelapfel zum Frischverzehr fiir Liebhaber sauerlicher hohe und regelmaRige Ertrége; robuste Sorte fir fast alle Lagen, jedoch nicht in
mittelhoch, Aroma nicht ausgeprégt, Fleisch sehr [[Apfel; hervorragender Koch- und Backapfel; sehr gute geschlossenen feuchten Lagen (Schorfbefall); Friichte sind nicht windfest; vielfaltig
fest, maRig saftig Keltersorte (Sauretrager); guter Saft zum Verschnitt mit verwendbare Frucht
siiRlichen Apfeln
Herrnhut (Schéner von H.) X X m ) x| x X x! |[schwach sauerlich si®, ohne ausgepragtes Speiseapfel fur Frischverzehr, hauslich fur alle hohe etwas alternierende Ertréage; Holz sehr frosthart; reichtragende Speise- und
Aroma, etwas parfimiert, Fleisch mittelfest, saftig |[Verarbeitungsarten, industriell fur Saft, nicht fir Mus Wirtschaftssorte in Hohenlagen
Himbeerapfel (von Holowaus) ? X X m x| x| x| x ? x! |[himbeerartig gewlirzt, Geruch merklich, wenig guter Tafelapfel zum Frischverzehr, guter Wirtschaftsapfel hohe aber alternierende Ertrége; auch in rauheren Lagen noch gute Fruchtqualitat;
vorherrschende Saure bei ausreichendem anfallig fur Stippe und Glasigkeit, daher nicht in stickstoffreichen Béden
Zuckergehalt, Fleisch saftig
Jakob Fischer X n X X st x | x n x ||suRlich-fruchtig bis feinsauerlich, Fleisch Herbstapfel mit im Ganzen angenehmer Tafelqualitat hohe und regelmaRige Ertrage; befriedigende Herbstsorte, die gering anfallig ist fir
lockerzellig, weichsaftig, im Munde fast breiig Krankheiten und Schéadlinge; dank der ausgezeichneten Frostharte und des kraftigen,
geraden Wuchses der Stdmme wurde die Sorte friiher oft als Gerust- und Stammbildner
verwendet; zur Pfliickreife verstarkt Fruchtfall
Jakob Lebel / Jacques Lebel X n X X | x st X x| x| x| x X x ||mildfruchtig bis fein sduerlich, Aroma und Gewrz||frisch, Mus, Dorren, gut fir Most (Apfelwein) gut geeignet fiir rauhere, kilhlere Lagen (Osling); keine windoffenen Lagen (Fruchtfall)
treten kaum hervor, dennoch angenehm; sehr
saftig und knackig, spater mirbe; Schale zéh
James Grieve X Jex)] x X | (x) s-m x| x X | X X (x) |[feine Fruchts&ure, wiirzig, aromatisch; frisch, Mus, Kuchen und Brennen, jedoch nicht geeignet fiir windempfindliche Friichte; ertragssichere Sorte
geschmackvoller Herbstapfel; saftiges, spater Saft
lockeres und miirbes Fleisch
Joseph Musch (RGF*) X n x| x X m (x) x| x n x! |langenehmer Geschmack, wenig S&ure und gutes Tafelobst zum Frischverzehr, hauptsachlich in Wallon. [[reichtragende belgische Sorte, die auch im deutschsprachigen Raum im Streuobstanbau
Aroma, grobzelliges, festes, wenig saftiges Hoéhenlagen empfohlen wird; besonders fiir Hohengebiete ausgewiesene Sorte; in tieferen Lagen gibt
Fleisch, spater mirbe, teilweise weich es sicher geschmacklich bessere Apfel; wichst auch noch auf Béden mit geringer
Nahrkraft; in stickstoffreichen Béden verstarkt stippig
Kanada Renette (Graue X | X n X X st || x [ x (x) X X n slifruchtig, wiirzig mit milder Saure, vollreife leckerer Tafelapfel zum Frischverzehr, héauslich fir alle hohe etwas alternierende Ertrége; windfeste Friichte; Weinbauklima oder lokalklimatisch
Kanadarenette) / Reinette du Friichte geschmackvoll, schlecht entwickelte Verarbeitungsarten, mittlerer bis hoher Gehalt an Vit. C, bei begunstigte Lagen mit wenig Niederschlag; in unglinstigen Lagen verstarkt Schorf, Krebs
Canada / Gris du Canada Friichte nur sauerlich, Fleisch kurzbrechend, fast |[Lagerung schnell mirbe, und Winterfrostschaden am Holz; gut als Spalierbaum
brockelig, maRig saftig bis mirbe, im Mund breiig
Landsberger Renette / Reinette de X j X X m| x| x| x X ()] x! [[mild-s&uerlich, schwach fruchtig und leicht frisch und alle Verwendungsarten; gut zum Dorren; Friichte v.a. fUr rauhe, windige Hohenlagen geeignet; in trocken-warmen Lagen stark anfallig fur
Landsberg aromatisch; Fleisch mittelsaftig, locker, weich, sind ziemlich druckempfindlich, schlecht transportierbar Mehltau; windfeste Friichte; in feuchten, schweren Béden und luftfeuchten Lagen hoherer|
wird spater mirbe Krebs- und Schorfbefall; nicht in Tallagen
Linsenhofener Renette x| j X X | (x) m )| x X X j X (x) ||fruchtig bis schwach sauerlich, ohne besonders ||guter Tafelapfel zum Frischverzehr, auch zum Kochen und hochtens mittelhohe und auf weniger geeigneten Béden auch alternierende Ertrége;
kraftiges Aroma Backen, fir Most giinstiges Zucker-Saureverhaltnis (hoher Sorte, die ahnlich wie Goldparméne warmere Lagen und bessere Béden bendtigt um
Zucker und mittlerer Sauregehalt), liegt in einem fiir eine gute Fruchtqualitét zu erbringen; insgesamt robuste Sorte, die fiir den
selbststandige SiiBmoste vorteilhaftem Bereich Streuobstanbau in etwas warmeren Lagen geeignet ist;
Luxemburger Renette / Griine X X x | (x)] st X | x j! x |[sehr saftig, sehr angenehm und von wiirzigem sehr guter Tafelapfel; auch zur Verwendung in der Kiiche Lux. ||[Ertrag setzt spat ein, dann aber regelméaRige, hohe Ertrége; widerstandsfahiger,
Renette / Reinette des vergers Reinettengeschmack, wenig vorherrschende sehr gut geeignet; sehr druckempfindlich genligsamer Baum in Hinsicht auf Boden und Klima, sehr krebsresistent; Sorte die sich
Séaure bei ausgewogenem Zuckergehalt besonders fir feuchte Frostlagen eignet, sehr feiner Tafelapfel, der in etwas
schlechteren Lagen dem Triumph bevorzugt werden sollte
Pfirsischroter Sommerapfel X X X m X | X j saftig, mirbe und feinsauerlich geschmackvoll Tafelapfel, Kompott sehr gute, robuste Sommersorte mit gutem Geschmack, nach wenigen Tagen jedoch
schon mehlig, deshalb nur zum Direktverzehr
Président Roulin (RGF*) X | X X X s-mff ? X | X n X [langenehmer Geschmack, mit erfrischender zum Frischverzehr und hauslich besonders fiir Mus; Belg. ||hohe und regelméaRige Ertrége; bei einer Unternutzung (Weide, Mahd) kénnen die weit
Saure, Fleisch mirbe Friichte sind druckempfindlich herabhéngenden Aste stéren; Friichte reifen zum gleichen Zeitpunkt wie Jacques Lebel -
sind dieser Sorte aber in der Fruchtqualitat und der Haltbarkeit tiberlegen
Radoux (RGF*) X x| x X | X m ) x| x ? |langenehmer Geschmack, festes, abknackendes ([Tafelfrucht zum Frischverzehr Belg. |[[Lokalsorte aus dem Litticher Raum; manchmal etwas glasig
Fleisch

*RGF: Ressources Génétiques Fruitiéres:

alte, robuste Sorten, die in alten Streuobstbestanden und Hausgarten gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschétzung vom "Département de Lutte biologique et Ressources phytogénétiques du C.R.A. de Gembloux" fur den Anbau empfohlen werden
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mittel

als Pollenspender geeignet: ja / nein
friih / August

mittel / September

spét / Oktober

Sommer

Herbst (bis November- Dezember)
Winter (bis Februar- Mérz)
Dauersorte (ldnger als April)

friih
spéat

schwach / mittel / stark

(etwas) anspruchsvoller an Boden

wechselfeuchten Béden
und

Schorf

Mehltau

anféllig fiir Feuerbrand
Stippe

alternierend

breit anbauféhig

Krebs
nicht auf tonigen, stark feuchten oder

ausgeglichenen Wasserhaushalt
bis mittlere Héhenlagen (Osling)

geschiitzte, wédrmere Lagen

Spétfrostlagen: ja / nein

robust

Geschmack und Fruchtfleisch

Tafelobst / hduslich / industriell

Lux / Lothringen Trier-Eifel-
Saarland / Wallonien (Belg.)

Zeichenerklédrung:
Anfilligkeit fiir Krankheiten: "(x)": mittlere Anfalligkeit; "x": stark anfallig; "x!": sehr
stark anféllig

Tafelapfel

Rambo / Rheinischer
Winterrambour / Rambour d'Hiver
du Rhin

siiBlich, mild, wenig Aroma und Wiirze, fruchtige
Saurekomponente nur schwach vorhanden;
geschmacklich eher flach; Fleisch anfanglich
noch saftig und fest, spater mirbe, weich und
leicht trocken

frisch, Mus, Kuchen, Saft, als Mostapfel jedoch nicht die
erste Wahl (es fehlt Zucker und Saure), gut zum Verschnitt
mit anderen Sorten; gut transportierbar

bendtigt durchgehend reichlich Bodenfeuchtigkeit; nicht auf trockenen Béden; auch noch
geeignet fur schwerere, schlecht durchliftete Béden; windempfindliche Friichte; in
feuchten Lagen etwas anféllig fiir Krebs; wenig pflegebedirftige Landschaftsbaume mit
hohen Ertréagen

Reinette Evagil (RGF*)

siiBsduerlich mit besonders feinem Aroma, etwas
gewdirzt, Fleisch halbfest abknackend, halbsaftig

sehr guter Apfel zum Frischverzehr, aber auch gut geeignet
fir die hausliche Verarbeitung (Mus)

Belg.(?)[[gute und regelmaRige Ertrége; Sorte aus Ostflandern; zum Reifezeitpunkt erhéhter

Fruchtfall, deshalb nicht an windigen Standorten; feuchte Lagen und feuchte Béden
sollten vermieden werden (Krebsbefall)

Reinette Hernault (RGF*)

st

(x

<z

erfrischend stiRsauerlich, festes, abknackendes,
saftiges Fleisch

guter Tafelapfel zum Frischverzehr, Mus, sehr gut als
Kuchenapfel, sehr gut fir Most

Belg.

gute und regelmaRige Ertrage; wenig verbreitete Sorte aus dem Raum Anderlecht; in
stickstoffreichen Boden verstarkt stippig; in feuchten Gegenden und auf feuchten Béden
starker anfallig fur Krebs

Rote Sternrenette / Calville étoilée

st

vorherrschend angenehme Saure bei
ausreichendem Zuckergehalt, etwas gew(rzt und
parfimiert, Fleisch mittelfest und nur maRig saftig

roter Weinachtsapfel zum Frischverzehr, Mus braunlich, als
Mostobst brauchbar

kaum anfallig fur Krebs!; nicht windfest; unbedingt fiir spatblihende Befruchtersorten
sorgen

Roter Bellefleur / Siebenschlafer
(Rheinland) / Belle Fleur Rouge
(Double Belle Fleur, Belle Fleur de
France)

gewdrzt, etwas s, saftiges Fleisch

fur Frischverzehr, hauslich fur alle Verarbeitungsarten;
Frichte lange haltbar, ohne zu welken

durch sehr spate Bllte auch noch in ungiinstigen Jahren gute Ertrage; gering anfallig fir
Krebs, deshalb auch noch gut geeignet fir feuchtere, schwere Béden; Friichte windfest

Roter Eiserapfel / Pomme Eiser
Rouge

schwach suiR-séuerlich, Fleisch sehr fest und
maRig saftig

Uberwiegend Wirtschaftsorte, v.a. fir Most; Speiseapfel bis
zum Friihsommer

eine der altesten, bekannten Apfelsorten; Friichte nicht windfest; gut geeignet fiir

Extremlagen (rauhe Lagen)

Roter Herbstkalvill / Calville Rouge
d'Automne

harmonisches Zucker-Saureverhaltnis,
parfiimiertes Aroma, Fleisch locker, saftig

Tafel- und Wirtschaftsapfel, guter Dorrapfel

in guten Boden auch fiir rauhe, windige Lagen, gut geeignet fiir Auenbdden; haufig
vorzeitiger Fruchtfall

Ruhm von Kirchwérder

feinsduerlich, schwach aromatisch, ohne
besondere Note, aber erfrischend, Fleisch fest
und saftig

guter Herbstapfel fur die Tafel

hohe und regelmaRige Ertrége; keine windoffenen Lagen (Fruchtfall); nicht auf zu
trockenen Boden; bendtigt gute Apfelbdden

Schoner von Nordhausen / Belle de
Nordhausen

siiB-weinsauerlich, Fleisch miirbe und saftig,
bleibt bei der Lagerung lange saftig

wohlschmeckend als Tafelfrucht zum Frischverzehr,
vielseitig verwendbar, bleibt saftig ohne zu welken bis zum

Frihjahr, gute Wirtschaftssorte fiir den Streuobstbau

gut geeignet fiir rauhere, kiihlere Lagen (Osling); Friicht héngen windfest

Triumph von Luxemburg

st

E

sehr sliB-fruchtig, leicht sauerlich, sehr angenehm|

im Geschmack; Fleisch saftig-knackig; Schale
etwas storend

bis Anfang Dezember exzellente Tafelfrucht, spater
Kompott, Kuchen

Lux./
Wallon.

die Jungbdume sind starker anféllig fir Krebs; keine feucht-kalten Lagen; im Osling nur
an geschitzten, warmeren Stellen mit gutem Apfelboden; nicht in starker kali-und
volldlinger-gediingtem Griinland (erhohte Stippeanfalligkeit)

Wiltshire (Schéner von W.)

X!

stRweiniger Geschmack, Fleisch zunachst fest
und saftreich, spater markig und briichig

fur Apfelwein und zum Brennen geeignet, auch guter
Backapfel, bei Lagerung |aRt die innere Fruchtqualitat
rasch nach

hohe und regelmaRige Ertrége; fir hdhere und feucht-kiihle Lagen ein wichtiger und
leistungsfahiger Wirtschaftsapfel; v.a. an warmen Standorten, hohere Anfalligkeit fir
Mehltau; Holz sehr frosthart; herausragende Widerstandsfahigkeit gegeniiber Schorf;
meist Kronen mit hdngenden Asten (Anschneiden der Triebe in den ersten Jahren
zweckmaRig); regulierende Schnitteingriffe notwendig

Zabergéu Renette (Graue Renette
vom Zabergau)

suB, mild sauerlich, schwach aromatisch, ahnlich
wie Boskoop aber insgesamt siiRer und milder,
Fleisch mittelfest, maRig saftig

Tafelapfel zum Frischverzehr, hauslich fir alle
Verarbeitungsarten, welken auf dem Lager

mittelhohe, alternierende Ertrage; Friichte windfest; bendtigt gentigend feuchte Béden; in
trockenen Bdden verstarkt Mehltaubefall;

Zuccalmaglio Renette / Reinette de
Zuccalmaglio

s-m

=
z

suRlich-weinsauerlich mit feiner frucht, wiirziges
Aroma, hervorragend; Fleisch fest, mittelsaftig,

spater mirbe werdend

sehr gute Tafelfrucht; begehrte Keltersorte

nicht fir kiihl-feuchte Lagen geeignet (Krebsbefall); nicht auf zu trockenen Béden; sehr
wenig schorfanféllig

*RGF: Ressources Génétiques Fruitieres: alte, robuste Sorten, die in alten Streuobstbestédnden und Hausgarten gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschatzung vom "Département de Lutte biologique et Ressources phytogénétiques du C.R.A. de Gembloux" fir den Anbau empfohlen werden
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Wirtschaftsobst/
Mostapfel
Bittenfelder st herbfruchtig bis sauerlich; Zuckerreichtum durch |lauBerordentlich wertvoller Mostapfel (sehr hohe Zucker- haufigste Samlingsunterlage fiir Hochstamme; langlebiger Baum; in Hohenlagen reifen
Séaure Uberdeckt, dennoch viel Korper; saftig fest, |lund Sauregehalte) gut lagerfahig, kann auch noch spater die Apfel nicht aus; windfeste Friichte;
spater weicher, bleibt aber saftig gekeltert werden
Bértlinger (Weinapfel) st ) [|[fruchtig-sauerlich mit schwachem Aroma, Fleisch ||sehr guter Mostapfel mit hoher Saftausbeute und einem nicht immer hohe, dafiir aber regelmaRige Ertrage; bewéahrte, bestandssichere und
knackig und saftig, kleine bis sehr kleine Friichte; |lausgewogenem Zucker-Saure-Verhaltnis, ergibt einen pflegeleichte Sorte fiir den Streuobstanbau; Apfel lassen sich leicht schiitteln; Krone
nicht zu spéat ernten, weil sich die Saure abbaut ||eigenstédndigen aromatischen Saft mit feiner Saure bedarf einer regelméagigen Auslichtung; sehr wenig anfallig fiir Schorf
Erbachhofer st sliRsauerlich, saftig saurereicher, wertvoller Mostapfel; glinstig bei der hohe und regelmaRige Ertrage; windfeste Friichte; auch fiir schlechtere Béden geeignet
Marmeladenherstellung die dunkelrote Saftfarbung; sehr
haltbare Frucht, die gerne in Obstbestecken oder zum
Basteln genommen wird
Gehrers Rambour m sauerlich bis sauer, erfrischend, gut ausgereift guter Mostapfel mit mittleren Zucker- und sehr hohen sehr hohe und regelmaRige Ertrage; sehr wenig anfallig fir Schorf und Mehltau; héherer
sogar leicht stiRlich-sauerlich mit schwachem Sauregehalten, schnell verarbeiten, weil anfallig fur Schnittaufwand notwendig; Aste starker hangend; anfllig fir Befall durch Apfelwickler;
Aroma, Fleisch sehr saftig, fest und kurzbrechend [[Fruchtfaule; hervorragende Verschnittsorte zur in Hohenlagen Uber 500 m zu niedrige Zuckergehalte
Saftherstellung; Uberdurchschnittlich hohe Saftausbeute
Hauxapfel st (x) vorherrschende angenehme Saure, Zuckergehalt (|Tafelapfel zum Frischverzehr fiir Liebhaber sauerlicher hohe und regelmaRige Ertrage; robuste Sorte fiir fast alle Lagen, jedoch nicht in
mittelhoch, Aroma nicht ausgepréagt, Fleisch sehr [[Apfel; hervorragender Koch- und Backapfel; sehr gute geschlossenen feuchten Lagen (Schorfbefall); Friichte sind nicht windfest; vielfaltig
fest, maRig saftig Keltersorte (Sauretrager); guter Saft zum Verschnitt mit verwendbare Frucht
|lstiRlichen Apfeln
Hilde st ideale Sorte fiir die Verarbeitung (Most, Mus) mit guten hohe bis sehr hohe, regelmaBige Ertrage; Krone baut sich von Natur aus gut auf; ideal
Verarbeitungswerten und hoher Saftausbeute auch flr extensive Nutzung; schorfresistent und weitestgehend resistent gegen Mehltau
Himbacher Griner m sehr fest und saftig sehr gute Keltersorte, seltener als Tafelobst hohe aber alternierende Ertrége; fast ohne Schorf- und Krebsbefall; anspruchslos an
Boden und Klima; Friichte sind windfest; hervorragende Sorte fiir den Streuobstanbau;
Porzenapfel m mittlerer Zuckergehalt, hoher Fruchtsduregehalt, ||guter Mostapfel ||hohe und regelmaRige Ertrage
wenig Aroma, Fleisch fest
Purpurroter Cousinot (Eisenapfel) / ! |[hervortretende Saure bei schwacherem als Tafelsorte zum Frischverzehr nicht brauchbar, aber hohe und regelméaRige Ertrage; windfeste Friichte; bis in rauhe, windige Héhenlagen
Cousinotte Rouge-Pourpre Zuckergehalt, etwas gewlrzt, sehr festes Fleisch, ||hervorragende Most- und Wirtschaftsfrucht besonders in
weniger saftig Extremlagen
Rheinische Schafsnase / Gueule m-st} (x) vorherrschende angenehme Saure bei ausschlieBlich Wirtschaftsobst; gute Keltersorte; bleibt bei hohe Ertrage nur in guten Béden; auch in rauhen Héhenlagen anbaufahig; Friichte bis
de mouton ausreichendem Zuckergehalt, ohne Aroma, der Verarbeitung weill zur Reife windfest, dann starker Fruchtfall
Fleisch mittelfest und saftig
Rheinischer Bohnapfel / Pomme st ! |[je nach Standort von herb-séuerlich Gber wassrig-|| gute Mostapfelsorte; geschatzter Aromatréager firr die grolRe Skologische Anbaubreite; wenig pflegebediirftige Landschaftsbdume; windfeste
Bohn / "Koppestill" sauerlich bis schwach siR, wenig Aroma; Fleisch [[Saftindustrie; gut transportierbar; gut fir Mus, Kuchen, Frichte
anfanglich sehr fest, spater saftig bis mirbe Dorren, auch frisch
Roter Trierer Weinapfel m x! sauerlich und etwas herb, gut gewlirzt; sehr saftig ||sehr guter Mostapfel Trier |lhohe und regelmaRige Ertrége; nicht fiir kalte, arme Boden; nicht in feuchten Tallagen
Wiesenapfel (luxemburger m-st weinsauerlich und gut aromatisch; abknackendes, ([frisch, Mus, gut fiir Most (StiBmost und Apfelwein) (Lux) |[traditionell in Lux. angebaute Sorte, die wahrscheinlich aus Belgien kommt; hohe und

Lokalname)

saftiges Fleisch; relativ wenig Gerbstoffe

regelmafige Ertrage; in feuchten Lagen etwas anfallig fur Krebs

*RGF: Ressources Génétiques Fruitieres: alte, robuste Sorten, die in alten Streuobstbestédnden und Hausgarten gefunden worden sind und nach langerer Beobachtung und Einschatzung vom "Département de Lutte biologique et Ressources phytogénétiques du C.R.A. de Gembloux" fir den Anbau empfohlen werden

Nicht empfehlenswerte Sorten:

Akame, Alkmene, Ananas Renette, Angold, Arlet, Ballerina, Baluacher, Celeste, Cox Orange, Croncels (Apfel von C.)/Transparent de Croncels, Delbarestival, Delcorf, Discovery, Ellisons Orangen(pepping), Elstar, Falstaff, Fiesta, Florina, Fuji, Gala Mondial, Gelber Richard / Richard Jaune, Generos, Glockenapfel/Weiler Winterglockenapfel,
Gloster, Golden Delicious, Grany Smith, Gravensteiner/Pomme de Gravenstein, Idared, Ingrid Mary, Jamba, Jonagold, Jonathan, Judaine, Kasseler Renette, La Paix (RGF), Laxtons Superb, Liberty, Mac Intosh, Mac Jersey, Malling Kent, Melrose, Mutsu, Oldenburg/Geheimrat Dr. Oldenburg, Pia, Piflora, Pilot, Pingo, Pinova, Pionier, Pirella,
Prima, Querina, Reanda, Reglindis, Relinda, Rema, Resista, Retina, Rewena, Royal Gala/Gala Royal, Rubinette, Schweizer Orangenapfel, Stark Earliest, Vanda, Weiler Wintercalvill/Calville Blanc d'Hiver, Winston

Als nicht empehlenswert gelten: rezente Zichtungen fiir den Ertragsobstbau, Sorten mit sehr hohen Anspriichen an Boden und/oder Klima, sehr krankheitsanfallige Sorten, Sorten mit sehr hohem Pflegeaufwand




